
 

 

Menu  Pont d’Espagne à 24 € 
 

Mosaïque de rougets 
Vinaigrette d’herbes potagères 

 
Ou  –  strate de pot au feu au foie de canard 
Mini légumes de saison, compotée d’oignons 

 
 

Sillon de saumon et rascasse, fondue de poireaux et sa bisque 
 

ou  – Tourte feuilletée de la basse cour 
Farce bonne femme (canard, poulet aux cèpes) 

Sauce salmis  
 

 
Myrtilles Melba 

 
ou  – Crème caramel au Parfum de Lavande 

 
 

 


